
①鍋にたっぷりのお湯(1食あたり約1.5ℓ程)を沸騰させ、

麺を入れ、約1～2分程茹でて下さい。

②暖めた容器に添付の「関西風めんつゆ」を270mlのお湯で

薄めておきます。

③①の茹であがった麺を、ザルで良くお湯を切り、

②のつゆの入った容器に移します。

お好みでねぎなどの具材を入れて頂きますと、

より一層美味しくお召し上がり頂けます。

【おいしい塩なしうどんのお召し上がり方】


